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期
間
限
定
の
秋
メ
ニ
ュ
ー
「
ポ
ー
ク
ソ

テ
ー
～
ア
ッ
プ
ル
ジ
ン
ジ
ャ
ー
ソ
ー
ス
～
」

が
人
気
で
す
。
ソ
ー
ス
は
角
切
り
と
す
り
お

ろ
し
の
沼
田
産
リ
ン
ゴ
を
バ
ル
サ
ミ
コ
酢
な

ど
で
煮
詰
め
、
こ
く
と
う
ま
味
を
出
す
の
が

特
徴
。
塩
こ
し
ょ
う
で
焼
い
た
こ
だ
わ
り
の

下
仁
田
ポ
ー
ク
に
た
っ
ぷ
り
か
け
、
リ
ン
ゴ

の
甘
さ
と
酸
味
、
肉
汁
の
う
ま
味
が
口
の
中

に
広
が
り
ま
す
。
豚
肉
は
冷
め
て
も
柔
ら
か

く
、
テ
ー
ク
ア
ウ
ト
に
も
向
い
て
い
ま
す
。

ア
メ
リ
カ
発
祥
の
焼
き
菓
子
「
り
ん
ご
の

ブ
ロ
ン
デ
ィ
」
も
同
時
販
売
。
リ
ン
ゴ
の
薄

切
り
と
ホ
ワ
イ
ト
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
を
入
れ

て
、
し
っ
と
り
と
焼
き
上
げ
ま
し
た
。

店
は
障
が
い
の
あ
る
人
を
支
援
す
る
市
内

の
Ｎ
Ｐ
Ｏ
法
人
「
あ
お
ぞ
ら
会
」
が
市
の
委

託
を
受
け
て
運
営
。
料
理
に
は
同
会
の
就
労

継
続
支
援
Ｂ
型
事
業
所
「
工
房
あ
お
ぞ
ら
」

で
栽
培
さ
れ
た
リ
ン
ゴ
を
使
い
、
店
長
の
上

石
由
樹
さ
ん
は
「
障
が
い
が
あ
る
人
も
な
い

人
も
、
料
理
を
通
し
て
交
流
を
楽
し
ん
で
ほ

し
い
」
と
話
し
て
い
ま
す
。

生
食
用
リ
ン
ゴ
や
カ
ッ
プ
ケ
ー
キ
を
は
じ

め
、
主
に
利
根
沼
田
地
域
の
福
祉
施
設
で
作

ら
れ
た
小
物
な
ど
も
販
売
し
て
い
ま
す
。

地
元
産
リ
ン
ゴ
と
ポ
ー
ク

季
節
の
味
覚
を
味
わ
っ
て

福祉カフェ    i
い っ ぽ

ppo

住所：下之町 888 テラス沼

田１Ｆ☎ 23－7330

営業：平日 10：00～ 16：30

(定休日：土・日曜日、祝日 )

福祉カフェ

ippo

R E S TA U R A N T  D ATA

期
間
限
定
の
秋
メ
ニ
ュ
ー
「
ポ
ー
ク
ソ

テ
ー
～
ア
ッ
プ
ル
ジ
ン
ジ
ャ
ー
ソ
ー
ス
～
」

沼田のリンゴを

召し上がれ

１. ポークソテーは毎日 10食限定。旬のリンゴと県産肉を使ったこだわりの一品 ２.「りんごのブロンディ」

はシャキシャキしたリンゴの食感としっとりしたスポンジが絶妙３.工房あおぞらで作られた加工品も人気　
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