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２年前までリンゴ園を営んでお

り、工房あおぞらの作業の一環

として同施設にリンゴの木を植え

ました。約 15品種・50本を栽培

し、収穫や販売、加工までを行っ

ています。収穫期には多くのリ

ンゴをもぎ取り袋詰めをするほか、

加工品のお菓子作りなどにも挑戦

し、真心を込めたおいしいリンゴ

を地域に届けています。

　就労のスキルアップを図るため、

工房の利用者は ippoで働き、活

躍しています。接客や配膳を担当

し、お客さんとのコミュニケーショ

ンに緊張しながらも日々努力する

姿に、たくましさを感じています。

　リンゴの加工品はありふれてい

ますが、地元産リンゴを使った

料理は珍しいのではないでしょ

うか。リンゴの季節ならではの

ippoの料理を堪能するとともに、

スタッフとの温かい触れ合いをお

楽しみください。

オープンから週１～２回、皆

さんに助けられ自分らしく働

いています。洗い場を担当し、

残さずきれいに食べてくれた

食器を見るとうれしくなります。

新商品以外のお薦めは「チキ

ンのトマトチーズ焼き」。柔ら

かい鶏肉ととろりとしたチーズ

が合うと人気です。

　私はホールを担当し、テー

ブルにスプーンやフォークを整

え、料理を運びます。丁寧な

接客を心掛け、お客さんが満

足してくれることにやりがいを

感じています。デザートのブロ

ンディもお薦めなので、リンゴ

のフルコースを楽しんでみては

いかがですか。
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丁寧なおもてなし　リンゴ料理を楽しんで　
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４. 笑顔で迎えるスタッフの皆さん５.店内で販売される小物も人気６.洗い物は

慣れたもの７.豚肉を叩いてより柔らかく８.「お待たせしました」と料理を運ぶ
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